


VINO DELLA CASA
CANTINA Enio Ottaviani Vini e Vigneti
Trebbiano, Chardonnay Frizzante E Sangiovese

Tre Quarti bottiglia 0,75 Lt 8€

Mezzina bottiglia 0,375 Lt 5€

BAR

Acqua Bottiglia 0,5 lt 1,2€

Acqua Bottiglia 1 lt 2€

Birra Forst bottiglia 0,33 lt 3,5€

Birra Forst bottiglia 0,66 lt 6€

Bibite in Lattina 0,33 lt 3€

Caffè 1€

Sorbetto 2,5€

Digestivi 4€

SUL BUFFET 8€

Risotto marinara (in bianco/in rosso)

Strozza alle canocchie

Primo del giorno

SU ORDINAZIONE 11€

Cacio e pepe di mare

Spago alle vongole

Spago allo scoglio

BEVANDE

IL SELF DA CIRO

SPIEDINI 3,20€/Pezzo

Spiedini di gamberi

Spiedini di calamari

Spiedini di seppia

A PORZIONE

Cozze e/o Vongole alla marinara 5€ 9€

Patata rustica fritta 5€

Verdure fritte 5€

SCEGLI PESA E GUSTA 1,99€/hg

Seppioline & Moscardini

Saraghina & sardoncini scottadito

Radicchio, pomodoro, cipolla

Pomodoro alla vecchia

Melanzana soffiata

Insalatone di mare 3,99€/hg

Cocktail di gamberi

Tonno con le erbe

Polpo, peperoni, acciuga

Brodetto tradizionale

Grigliata del giorno

BBQ di crostacei

Fritto senza spine

Fritto di paranza

Regular XL

Per garantire sicurezza alimentare, alcuni prodotti potrebbero essere stati sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura 
o congelati dal produttore (Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04).
Il pesce destinato ad essere consumato crudo è sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni  
(Regolamento CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3).  
Il personale è a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.



+39 366 403 2536

DA CIRO - TRATTORIA DI MARE
Viale Trento 39

47042 Cesenatico FC
info@dacirocesenatico.com

Info e prenotazioni:

DACIROCESENATICO.COM


